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San &;’eagano (per aée persone} 1,7,8,9) 22
(%rmatmo aés“orcémfo J meénzane (gr{gézte,
scamorza %mz’cata con coa@ J pomo%‘ro
e [asz/gco n vaso (7) 77
Sotto [osco aé‘/[cgngé saé;zfz’ a/;z’mo
con brie croccante (1,7) 73
8atfufa c[ scottonajé)renzfz’na cona&‘a con
pomoaé;'z’seccéj oéje ta&gz’ascé So;gonzo/a‘
a/ m[eg c[ Scarpaccz’a e tam% sé:z’cz’oéfo 1,7) 77



5 ag(%are

Spaaé@ta a[ mare, moﬂscé az/ chgéc; con
pomoaé;’z’no (gz’a% e mcoé (2,4,14)

Car accito afsaf mone rea[marmazfo a secco

a[ e rape do a/ /z servito su nove[ JJ{;‘@@ estate,

arancio {DE/fO a vivo e CZPO% camme{fa (4,14)

aﬁaiy[d c[ Ptbvm lbanafa fﬁffa, con lbafafa
scéaccz’afa a%z‘ {r‘ace e jo(gurf §reco a,7,14)

Consummé c{ cozze aé%z‘ costa cég[ CSszfmsc%z;

con crostone az/ pane toscano agé;zto (1,14)

%rtare rossa 0[ (bz’nna (gz’a%; conjgufz,‘z’ rosst,
géssa a/ fmone az/ L@’etmsanfa (1,4)
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Z)z’ era

gf)z’cz’ cacio e pepe scéaccz’azfo a coge% e crum{/e‘

a{gaanciaé cinta senese (,7)

j&'sotﬁo 0[ er[ezfzfe a/;ago, Sfraccz’afe%; c{ @é& e

noccz/oé‘ tostate (min. per %t‘e persone, prezzo cac[) 1,7,8)

Lp albparcé‘ic; &7361 a[o‘ Stracotto 0{ m’fe%‘

consumato con vernaccia a[ San ﬁmz nano,

strascicato a/pecorzho g%sccmo 1,7,12)

gjeam’oé)‘ c{ carne ganca panafo a[aﬁtfﬁa
secca in Saga 0{ zuccéne e Sca(gé(‘f a[ lbecorz’no 1,5,7,8)
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;Dz’ L%are

ogz’nguz’na con ca/a‘marefz,‘z’ Sma[ crema a[ zucea

e [asz/gco c{ crz’sfa% (1,14)

Lpaccéro tie z%‘sa/f;zfo con frutti a[ mare,
P
pomoaé;’z’no (gz’a% e straccz’ateﬂ % @éé (1,2,4,7,14)

LSPQSO CQSSZ/CO écmco a@vongoé%@r@&%am

Lgnocc{e‘rtfo 0[ (baz,‘afe con pesce Slbacéz‘, aéfferz’no,

meénzane (tte e scamorza affumicata (,4)
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Seézz’one %rma&gi e confetture (7)

%g{'ata cé‘ manzo aa/a:gz’afa su mcoé Segafz’ca
e peta{ J grana co;ygngé porcz’m’ a&a/zf;) @)

Suprema az/jgmona a 6b°££ssafa a%xmncz’a

e vino ijorto (7,12)

g%é‘fto c{ manzo scottato a vivo e coccoéfo n

[urro J guﬁé e mazzetto aromatico az/’j{’;:ze estate (7
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jﬁwstro LjDesce

jﬁwstro pescafo aé‘/(‘gz'orno (2,4)

%g{'ata cé‘ tonno in cottura unz’ézfemé: (banata

al sesamo e misticanza 0[ nizio autunno 4,11

g;rrz’ttum aé%e pesca con vercére lbasfe%z‘fe
e czpoﬂ n agrocgée (1,2,4,14)

Ca/c;mariscottatz’ a (be@ con vem&re agj’o‘rzfo
a%; (gr{géz e saézorgéf‘) a%; sa[a ver% @

anzz’no n [e/a‘ vista con pazfate, capper{e 047;6 )
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oge nostre Bz’steccé

Coszfafa az/ Céz.’am’na IGP
L%orenfz’rza J Céz:am’na IGP

Costazfa J t%anzetta Lprussz’ana
L%orentz’na a[ t%anzetta Lprussz’ana

Coszfafa az/ q)acca ga/&zana IGP
L%orenfz’rza J q)acca ga/&zana IGP

Costazfa J (W(azgy ( Scoftona JDo[)‘m’a )
L%O?’Cﬂfl/ﬂ(l a[ (W(azgy ( Scoszona &Dogm’a )
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W Lgeconcg

q)era&re 0[ Sz,‘a(gz’one (gr{gézfe

Lp atate arrosto

g;ragioé‘ a%sco
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Z)o/c;/ 0/1‘ nostra lbrocét‘zz’one

g@ay[a‘z’t a%zenzero con camme%a[e}aere

e fé nero (3,7,12)

Créme 6‘:{7{/6:6 aﬂmncz’aj@z‘m&m a/z;avoé(g,n

Cé;eseca e a[’zjfa/z’;ma con pescé nettarine
(4 é‘monce[o‘a,y,m

/))z’nsanto Occéo J &Dem[ce e Cantuccz’m’
a[ﬁrafo (1,3,8,12)

(Sog% a/cz’occo/a‘to %/;uore morgcg e geéto
a/piszfaccé’o 3,7,8)

g%:utta mista
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&nﬁ (ssimo cé‘nfe, se cgéssero pro%matfcé per z’nto%;’anze 0 a@gz’e t prgéamo J
comué;zre /c; guz’a& n caé‘e 0 cé’eé’e a/tbersonaé sta per z//;z’% 04 per é [evcmcé.‘
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